
O F E R TA  
Ś W I ĄT E C Z N A
C H R I S T M A S  

O F F E R



Z U P A

❖ Tradycyjny barszcz wigilijny na zakwasie z uszkami

D A N I E  G Ł Ó W N E

❖ Domowe pierogi z kapustą i grzybami (3szt./os)

❖ Stek z łososia w sosie krewetkowym (130g)

❖ Polędwica z dorsza w sosie borowikowym (130g)

D O D A T K I

❖ Ziemniaki opiekane z ziołami

❖ Gnocchi

❖ Marchewki glazurowane z prażonym sezamem

D E S E R

❖ Rolada makowa z bakaliami

❖ Sernik z nutą pomarańczy

❖ Kawa, herbata, kompot z suszu, woda mineralna w karafkach z cytrusami

199 pln /os.

M E N U  I
W  F O R M I E  B U F E T U  O D  2 0  O S Ó B



Z U P Y

❖ Tradycyjny barszcz wigilijny na zakwasie z uszkami

❖ Krem z podgrzybkami z grzankami i oliwą truflową

D A N I A  G ł Ó W N E

❖ Domowe pierogi z kapustą i grzybami (3szt./os)

❖ Polędwica z dorsza w sosie borowikowym (130g)

❖ Filet w łososia w sosie krewetkowym (130g)

❖ Karp smażony (120g)

D E S E R Y

❖ Zapiekanka ziemniaczana au gratin

❖ Kluski ziemniaczane z konfiturą z czerwonej cebuli

❖ Czerwona kapusta duszona z miodem w korzennym aromacie

❖ Marchewki glazurowane z prażonym sezamem 

D E S E R Y

❖ Piernik czekoladowy

❖ Rolada makowa z bakaliami 

❖ Sernik z nutą pomarańczy

❖ Kawa, herbata, kompot z suszu, woda mineralna w karafkach z cytrusami

M E N U  I I
W  F O R M I E  B U F E T U  O D  2 0  O S Ó B

249 pln /os.



Z U P Y

❖ Tartaletka z musem z wędzonego pstrąga

❖ Ceviche z łosoia z szalotką i zielonym pieprzem

❖ Śledź marynowany w pesto koperkowym na sałatce ziemniaczanej 

❖ Dorsz w galarecie z warzywami

❖ Mini tarta z cukinią, suszonym pomidorem i prażonymi migdałami

❖ Sałatka z pieczonego buraka z serem pleśniowym i orzechami

❖ Klasyczna sałatka jarzynowa

❖ Pieczywo, masło 

M E N U  B U F E T  Z I M N Y
O D  2 0  O S Ó B

79 pln /os.



Z U P A

❖ Tradycyjny barszcz wigilijny na zakwasie z uszkami

D A N I E  G ł Ó W N E

❖ Domowe pierogi z kapustą i grzybami (3szt./os) serwowane na półmiskach w stole 

❖ Polędwica z dorsza w sosie borowikowym, ziemniaki opiekane z ziołami, warzywa blanszowane z 

masłem migdałowym

D E S E R

❖ Ciasto czekoladowe z wiśniami 

❖ Kawa, herbata, kompot z suszu, woda mineralna w karafkach z cytrusami

 

M E N U  I
S E R W O W A N E ,  O D  1 0  O S Ó B

135 pln /os.



Z U P A

❖ Wigilijna zupa grzybowa

D A N I E  G ł Ó W N E

❖ Domowe pierogi z kapustą i grzybami (3szt./os) serwowane na półmiskach w stole

❖ Filet z łososia w sosie cytrynowym z blanszowanym szpinakiem, puree ziemniaczane, brokuły 

blanszowane w maśle

D E S E R

❖ Sernik z nutą pomarańczy

❖ Kawa, herbata, kompot z suszu, woda mineralna w karafkach z cytrusami

 

M E N U  I I
S E R W O W A N E ,  O D  1 0  O S Ó B

149 pln /os.



KONTAKT

Patrycja Dombrowska

Tel. +48 509 415 700

E-mail: biznes@hotelarkonpark.pl 

HOTEL ARKON PARK

Śląska 10, 80-384 Gdańsk

Tel. +48 58 731 55 55 

info@hotelarkonpark.pl 

www.hotelarkonpark.pl

mailto:biznes@hotelarkonpark.pl
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