
O F E R TA  
P r z y j ę c i e  K o m u n i j n e

F i r s t  H o l y  C o m m u n i o n



Z U P A

❖ Tradycyjny rosół drobiowy z makaronem, włoszczyzną i natką pietruszki

D A N I E  G Ł Ó W N E

❖ Kotlet De Volaille z kością i masłem pietruszkowym, puree ziemniaczane, 

sałatka wiosenna z dresingiem bazyliowym

D E S E R

❖ Szarlotka z gałką lodów waniliowych na musie z rabarbaru

N A P O J E

❖ Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

149 pln /os.

M E N U  I
S E R W O W A N E



Z U P A
SERWOWANA

❖ Krem z zielonych wiosennych warzyw ze słodką śmietaną i prażonymi migdałami

D A N I A  G Ł Ó W N E
PÓŁMISKI W STOLE

❖ Polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

❖ Smażony filet z dorsza w sosie porowym na białym winie

D O D A T K I  N A  P Ó Ł M I S K A C H
PÓŁMISKI W STOLE

❖ Ziemniaki opiekane

❖ Kluski śląskie

❖ Młode warzywa blanszowane z masłem

❖ Surówki sezonowe

D E S E R Y
SERWOWANY

❖ Ciastko czekoladowe z sosem wiśniowym i owocami

N A P O J E

❖ Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

M E N U  I I

199 pln /os.



Z U P A
SERWOWANA

❖ Krem z pomidorów z oliwą bazyliową i grzanką

D A N I A  G Ł Ó W N E
PÓŁMISKI W STOLE

❖ Polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

❖ Kotlet De Volaille

❖ Smażony filet z dorsza w sosie porowym na białym winie

D O D A T K I  N A  P Ó Ł M I S K A C H
PÓŁMISKI W STOLE

❖ Ziemniaki opiekane

❖ Kluski śląskie

❖ Ryż smażony z warzywami

❖ Młode warzywa blanszowane z masłem

❖ Surówki sezonowe

D E S E R Y
SERWOWANY

❖ Krem brulee ze świeżymi owocami i konfiturą z borówki

N A P O J E

❖ Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

M E N U  I I I

249 pln /os.



Z U P A
SERWOWANA

❖ Consomme z gęsi z kluskami parmezanowymi i warzywami

D A N I A  G Ł Ó W N E
PÓŁMISKI W STOLE

❖ Konfitowane udo z kaczki w sosie żurawinowym

❖ Zrazy wołowe w sosie demi glace z musztardą francuską

❖ Filet z sandacza w sosie kurkowym

D O D A T K I  N A  P Ó Ł M I S K A C H
PÓŁMISKI W STOLE

❖ Ziemniaki opiekane

❖ Gnocchi z batatów

❖ Ryż smażony z warzywami

❖ Młode warzywa blanszowane z masłem

❖ Sałatka ze świeżych warzyw z bazyliowym winegret

❖ Surówki sezonowe

D E S E R Y
SERWOWANY

❖ Sernik z białą czekoladą i sosem malinowym

N A P O J E

❖ Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

M E N U  I V

249 pln /os.



Z U P A

❖ Rosół drobiowy z makaronem / zupa pomidorowa

D A N I E  G Ł Ó W N E

❖ Panierowane fielicki z kurczaka z frytkami

D E S E R

❖ Lody z owocami

 

Z E S TA W  D L A  M A L U C H A

49 pln /os.



P R O P O Z Y C J A  Z I M N E G O  B U F E T U

❖ Roladki z grillowanej cukinii z wędzonym łososiem i warzywami

❖ Deska mięs pieczonych i wędzonych własnego wyrobu z marynatami

❖ Śledź marynowany w koperku i zielonym pieprzu na sałatce ziemniaczanej

❖ Deska serów z owocami i bakaliami

❖ Sałatka z pieczonych buraków z serem pleśniowym i orzechami

❖ Sałatka z grillowanym kurczakiem i świeżymi warzywami

❖ Pieczywo, masło

 

Z I M N Y  B U F E T
S E R W O W A N E ,  P O W Y Ż E J  1 0  O S Ó B

90 pln /os.



KONTAKT

Patrycja Dombrowska

Tel. +48 509 415 700

E-mail: biznes@hotelarkonpark.pl 

HOTEL ARKON PARK

Śląska 10, 80-384 Gdańsk

Tel. +48 58 731 55 55 

info@hotelarkonpark.pl 

www.hotelarkonpark.pl

mailto:biznes@hotelarkonpark.pl
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