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M E N U | HOTEL ARKON PARK

GDANSK

SERWOWANE -

ZUPA

o

» Tradycyjny rosot drobiowy z makaronem, wtoszczyzng i natka pietruszki

DANIE GtOWNE

RS
*

Kotlet De Volaille z koscig i mastem pietruszkowym, puree ziemniaczane,

satatka wiosenna z dresingiem bazyliowym

DESER

0,

% Szarlotka z gatka lodow waniliowych na musie z rabarbaru

NAPOIJE

o5

» Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

149 pln /os.
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IVI E N U I I HOTEL ARKON PARK

GDANSK

Z UPA DESERY
SERWOWANA SERWOWANY
+» Krem z zielonych wiosennych warzyw ze stodka Smietang i prazonymi migdatami ¢ Ciastko czekoladowe z sosem wisniowym i owocami

DANIA GtOWNE
POEMISKI W STOLE
NAPOIJE

¢ Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

% Smazony filet z dorsza w sosie porowym na biatym winie < Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

DODATK.I N A POtMISKATCH
POLMISKI W STOLE

“* Ziemniaki opiekane

D

o,

% Kluski slgskie

0,

** Mtode warzywa blanszowane z mastem

.

**» Suréwki sezonowe

199 pln /os.

PSSR S S S S S S QSR S S S S S S S
00000000 °06°0°0°0°06°-06:-06:-0-0-9
VNSRS S S S S S SN S SR S S S S S S S



o>

IVI E N U I I I HOTEL ARKON PARK

GDANSK

Z UPA

SERWOWANA

+» Krem z pomidoréw z oliwg bazyliowsq i grzanka
DESERY
SERWOWANY

DANIA GtOWNE

. < Krem brulee ze $wiezymi owocami i konfiturg z borowki
POLMISKI'W STOLE

¢ Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym
% Kotlet De Volaille
+» Smazony filet z dorsza w sosie porowym na biatym winie NAPOIJE

+» Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

DODATKI NA POtMISKACH
POLMISKI W STOLE

*» Ziemniaki opiekane

¢ Kluski slgskie

+* Ryz smazony z warzywami

% Mtode warzywa blanszowane z mastem

+» Suréwki sezonowe

249 pln /os.
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MENU IV

ZUPA
SERWOWANA

+» Consomme z gesi z kluskami parmezanowymi i warzywami

DANIA GtOWNE
POEMISKI W STOLE

+»+ Konfitowane udo z kaczki w sosie zurawinowym
*» Zrazy wotowe w sosie demi glace z musztarda francuskg

¢ Filet z sandacza w sosie kurkowym

DODATKI NA POtMISKACH
POLMISKI W STOLE

++» Ziemniaki opiekane

¢ Gnocchi z batatow

%* Ryz smazony z warzywami

* Mtode warzywa blanszowane z mastem

++» Satatka ze Swiezych warzyw z bazyliowym winegret

«* Suréwki sezonowe

249 pln /os.

DESERY
SERWOWANY

< Sernik z biatg czekoladg i sosem malinowym

NAPOIJE

¢ Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

GDANSK
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ZESTAW DLA MALUCHA HOTEL ARKON PARK

GDANSK

Z UPA

¢+ Ros6t drobiowy z makaronem / zupa pomidorowa

DANIE GtOWNE

+*» Panierowane fielicki z kurczaka z frytkami

DESER

+* Lody z owocami

49 pIn Jos.
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ZIM NY BU FET HOTEL@AD;F:KNS:‘PARK
SERWOWANE, POWYZEJ 10 OSOB

PROPOZYCJA ZIMNEGO BUFETU
+*» Roladki z grillowanej cukinii z wedzonym tososiem i warzywami

+» Deska mies pieczonych i wedzonych wtasnego wyrobu z marynatami

% Sledz marynowany w koperku i zielonym pieprzu na satatce ziemniaczanej
* Deska seréw z owocami i bakaliami

¢ Satatka z pieczonych burakow z serem plesniowym i orzechami

+» Satatka z grillowanym kurczakiem i Swiezymi warzywami

+* Pieczywo, masto

90 pln /os.
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HOTEL ARKON PARK
GDANSK

KONTAKT
Patrycja Dombrowska
Tel. +48 509 415 700

E-mail: biznes@hotelarkonpark.pl

HOTEL ARKON PARK
Slaska 10, 80-384 Gdarisk
Tel. +48 58 731 55 55
info@hotelarkonpark.pl

www.hotelarkonpark.pl
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